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	一.  訪問店名：
	肉圓賓、肉圓生、肉圓祝

	二. 訪問紀錄：
	

	    問題1‧
	.有賣幾種肉圓？

	回答 
	兩種。

	問題2‧
	肉圓是用什麼材料做的？

	回答
	竹筍、肉、皮。

	問題3‧
	素食肉圓是用什麼材料做的？

	回答
	香菇、素肉、竹筍。

	問題4‧
	一天大概賣多少個肉圓？

	回答
	肉圓生約3~4千個、肉圓賓約4~5百個。

	問題5‧
	醬料是用什麼材料做的？

	    回答


	肉圓生用芝麻、豆腐、薑…..等。

肉圓賓用辣椒、蓬萊米、胡椒及四到五種中藥等。

肉圓祝用醬油、胡椒等。

	問題6‧
	肉圓好吃的地方在哪裡？

	    回答
	Q感的咬勁及醬料、內包有真材實料。

	問題7‧
	素食肉圓好在哪裡？

	    回答
	提供不喜吃肉者或素食者也可品嚐肉圓之口感。

	問題8‧
	炸肉圓的油溫約幾度？

	    回答
	肉圓賓使用約100多度。

肉圓祝使用油不需太高溫。

	問題9‧
	為什麼要用豬油炸肉圓？

	    回答
	因動物油油炸時較溫和。

	 問題10‧
	肉圓是用機器還是手工做的？

	回答
	手工做的。

	問題11‧
	肉圓的肉是用什麼肉？

	    回答
	豬的後腿肉。

	問題12‧
	肉圓的皮是用什麼材料做的？

	    回答
	在萊米、地瓜粉。


